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INTRODUGAO / OBJETIVO

A Araucaria angustifolia (Bertol.) O. Kuntze € uma espécie nativa daregiao sul
do Brasil. A pinha dessa arvore gera estrobilos femininos fecundados
conhecidos como pinhdes, que apresentam grande importancia para a
economia. Porém grande parte da pinha € descartada no meio ambiente,
pois as bracteas (estrobilos nao fecundados) ndao tem um destino
economicol. As bracteas possuem altas concentracdoes de compostos
fenolicos como as antocianinas e proantocianidinas, com comprovado
efeito antioxidante? e sdo ricas em lignina e holocelulose®. Dessa maneira, as
bracteas de Araucaria sao pouco exploradas, mas contém um potencial
grande para aplicacao em formulagcdes prebidticas. O objetivo deste
trabalho foi desenvolver uma formulagao prebidtica de uso alimenticio a
partir da fitobiomassa residual de A. angustifolia utilizando a caracterizacao
quimica e nutricional das bracteas com a finalidade de avaliagcao para usoem
nutracéuticos.
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Figura 2 - Polifendis totais e atividade antioxidante das bracteas de Araucaria angustifolia
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DISCUSSAQ

A fitobiomassa de Araucaria apresentou um baixo teor de umidade, o que traz uma vantagem
pois a umidade € um indicador de qualidade dos produtos, uma vez que reduz as chances de
contaminagao e mantem a estabilidade dos outros componentes do material vegetal.'?

E importante destacar que o teor de umidade encontrado em nosso estudo esta dentro do
preconizado pelalegislacao, que estabelece o teor de umidade em farinhas vegetais (até 15%)
segundo a Portaria n°® 263/2005." Foram encontrados menores valores também para cinzas,
proteinas e lipidios, que corrobora com o material estudado, ja que trata-se de uma casca.

Os maiores valores encontrados na composicao centesimal das bracteas foram para
carboidratos e fibras. De fato, as plantas produzem diferentes tipos de acucares, dentre eles,
mondmeros de glicose, celulose, hemicelulose e lignina.'? Alignina, a maior porcdo identificada
das fibras desse estudo, € um polimero aromatico largamente distribuido nas plantas para dar
rigidez e forma nas células vegetais, encontrada principalmente na casca das arvores e
sementes.” Em relacdo aos polifendis totais e atividade antioxidante encontrada para as
bracteas, nosso estudo demonstrou que a casca do pinhao detém uma maior concentracao
de polifendis em sua composicdo do que o pinhdo em si." E que o alto indice de compostos
antioxidantes geralmente encontrados nas cascas de sementes € pela presenca de moléculas
bioativas utilizadas pela planta para protegcdo contra mudancas climéaticas e predadores.

CONSIDERAGOES FINAIS

Osresultadosindicam que as bracteas de A. angustifolia contém nutrientes importantes, com
potencial de uso como matéria-prima para a industria alimenticia e que vem a somar na saude
dapopulacao. Ainda que existam poucos estudos cientificos sobre a araucaria, especialmente
seu residuo, destaca-se a necessidade de novas pesquisas que visem elucidar o seu potencial
biotecnoldgico e valorizar estratégias de preservacao.
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RESULTADOS

PESO FINAL DAS BRACTEAS APOS 96 HORAS DE SECAGEM — 0,94 Kg
RENDIMENTO FINAL — 91,8%

FIGURA 1- COMPOSICAO CENTESIMAL

100g de bracteas de Araucaria angustifolia
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